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LA DRA. MARTA MIGUEL ES UNA
INVESTIGADORA DEL CSIC QUE REALIZO SU
TESIS DOCTORAL ACERCA DE UN PROCESO QUE
MARCA ESTA HISTORIA:

7 - iLA HIDROLISIS
MARIO SANDOVAL ES UN ARTISTA EN LA™ 7 DEL HUEvo!

INNOVACION CULINARIA CON UN )

ALIMENTO FETICHE: jEL HUEVO!

SE TRATA DE UN PROCESO DE CORTE DE LAS

EXPERIMENTJ A CONCIENCIA CON NUEVAS PROTEINAS DEL HUEVO EN FRAGMENTOS MAS
FORMAS, TEXTURAS Y ELABORACIONES CON EL PEQUENOS
HUEVO COMO PROTAGONISTA. ,-’

QuUE ESos
FRAGMENTOS
PUEDEN SER
BENEFICIOSOS
PARA NUESTRA SALUD
CARDIOVASCULAR,

AL ACABAR SU TESIS, SIN EMBARGO...
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L 0S HIDROLIZADOS DE HUEVO SE

QUEDARON EN UN CONGELADOR DEL
LABORATORIO...

f /
EL CHEF SABIA QUE ALGO SE LE
ESCAPABA PARA EXTRAER AL HUEVO SU
MAXIMO POTENCIAL CULINARIO.

EN BUSCA DE NUEVAS IDEAS, MARIO SE

ACERCO AL INSTITUTO DE ESTUDIOS DEL

HUEV0, EN UN PASEO QUE MARCARIA EL
FUTURO DE LOS DOS.
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MARIO LE EXPLICO SUS INQUIETUDES A

MAR FERNANDEZ, DIRECTORA DEL Asl| SE PRODUJO EL VENTUROSO ENCUENTRO
INSTITUTO DE ESTUDIOS DEL HUEVO, ¥ QUE DETERMINA TODA ESTA HISTORIA, ¥ QUE,
ELLA SE ACORDG DE MARTA. SIN SABERLO, TRANSFORMARIA SUS CARRERAS

LA iNVESTIGADDRA TENIA LO QUE EL CHEF
LLEVABA BUSCANDO TANTO TIEMPO.....

L

UNA BUENA CANTIDAD DE HIDROLIZADO DE
HUEVO PARA QUE MARIO REALIZASE TODO
TIPO DE PRUEBAS.
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A MARIO LE ENTUSIASMO TANTO EL NUEVO
PRODUCTO QUE SE VOLVIO LOCO ¥ CONVIRTIO
SU COCINA EN UN TORBELLINO DE
EXPERIMENTOS CULINARIOS

EL cHEF
CONSIGUIO
INFINIDAD DE
TEXTURAS
INNOVADORAS
PERO...

iTAN CERCA ¥ TAN LEJOS! [FALTABA ALGO!

o ~ oY
ESA MANERA DE HIDROLIZAR EL HUEVO » — '
PROVOCABA QUE LOS FRAGMENTOS DE iHABIA QUE INVESTIGAR LA MANERA DE

PROTEINA FUERAN UN POCOGIREEDES CONSEGUIR ESAS TEXTURAS PERO CON UN
SABOR EXTRAORDINARIO!
-




iSE DESATO UN TORBELLINO DE ACTIVIDAD! X A sU VEZ...
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EN EL LABORATORIO DE MARTA, LOS
CIENTIFICOS LUCHABAN POR CONSEGUIR UN

...LA COCINA DE MARIO ECHABA HUMO
MIENTRAS PROBABA TODAS LAS MUESTRAS

HIDROLIZADO QUE NO FUESE AMARGO. QUE LE TRAIA MARTA.

EL ENTUSIASMO EXPERIMENTADOR EN
OCASIONES PODIA SER ABRUMADOR
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Y A MARIO SE LE VENIA EL MUNDO CHEF HACIA QUE OLVIDASE ALGUNA CITA A
ENCIMA CUANDO MARTA LE TRAIA HORAS INTEMPESTIVAS PARA REALIZAR LA
CIENTOS DE MUESTRAS PARA PROBAR. ENTREGA DE MUESTRAS...

-

iPOR FIN!

LA UNION CIENCIA ¥ COCINA CONSIGUIG LO
QUE PARECIA IMPOSIBLE, UNA NUEVA FORMA
DE COCINAR EL HUEVO!

N\
iUN HIDROLIZADO DE HUEVO QUE NO ERA
AMARGO Y ERA TREMENDAMENTE VERSATIL
EN LA COCINA!




SIN DARSE CUENTA MARIO IBA
CONTAGIANDOSE POCO A POCO DE LA
MANERA DE TRABAJAR ¥ DE LAS TECNICAS
DE UN LABORATORIO DE INVESTIGACION

iDE PRONTO, UN FASCINANTE UNIVERSO DE
TEXTURAS, SABORES ¥ PRESENTACIONES SE
ABRIO ANTE ELLOS!

POR SU PARTE MARTA TAMBIEN FUE

INCORPORANDO PARTE DE LA MENTALIDAD Y
CARACTERISTICAS CULINARIAS EN LAS EL EQUILIBRIO CONSEGUIDO ENTRE ESTAS DOS

CIENCIAS DE LA ALIMENTACION. DISCIPLINAS IMPULSO QUE EL EQUIPO MARIO-
MARTA FUESE UN TANDEM PERFECTO...
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iNI siauIERA MADRID
FUSION se LEs
RESISTIO!

( SN\
FINALMENTE...

&=/
TODO ESTE ESFUERZO MERECIO LA PENA ¥
MARIO CONSIGUIO DESCUBRIR, CON LA AYUDA

iLAS POSIBILIDADES DEL HIDROLIZADO DEL DE LOS CIENTIFICOS, "EL HUEVO DEL FUTURO"

HUEVO SEDUCIAN A TODO EL MUNDO! § o
// / / / || iCONTINUARA!




Instituto
. de Estudios
~  del Huevo
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CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS

COQU

Marlo Sandoval

www.alymphslife.com
, @alymphslife
n /alymphslife
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