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CSIC

Tendencias actuales del analisis
instrumental de alimentos

Curso de Especializacion organizado
por el CSIC e impartido desde 2001.

Este Curso de Especializacion para
postgraduados tendra lugar en el:

Instituto de Investigacion en Ciencias de la
Alimentacion (CIAL)

¢/ Nicolas Cabrera 9
Campus de Cantoblanco, 28049 Madrid



Se trata de un curso tedrico-practico donde se pretende
dar a conocer diferentes técnicas analiticas modernas
(espectroscdpicas, de separacion, bioquimicas) que se
aplican para la caracterizacion de alimentos. El objetivo
del curso es dar una vision amplia y actual de dichas
técnicas incluyendo caracteristicas de las mismas y
ventajas frente a otros procedimientos convencionales
aplicados en el area de alimentos. El estudio de las
diversas técnicas descritas nos permite poner de
manifiesto el caracter pluridisciplinar de la
investigacion en el area de andlisis de alimentos donde
convergen disciplinas como Biologia, Quimica,
Bioquimica, Genética, Termodinamica, Optica, etc.

Es un curso intensivo de 40 horas que se imparte en una
semana (lunes a viernes, 8 horas diarias) normalmente
en el mes de junio. Las fechas exactas del curso se
anunciaran con suficiente antelacion a los interesados.

Se concede diploma de asistencia y aprovechamiento.
Duracion: 40 horas

Lugar: Instituto de Investigacion en Ciencias de la
Alimentacion (CIAL). Nicolds Cabrera 9, Campus de

Cantoblanco, 28049 Madrid.
Director del curso: Virginia Garcia Cafas

Informacion e inscripciones: Instituto de Investigacion en
Ciencias de la Alimentacion (CIAL). Nicolas Cabrera 9,

Campus de Cantoblanco, 28049 Madrid.
E-mail: virginia.garcia@csic.es

DATOS ADMINISTRATIVOS:
Importe de la matricula: 250 €
Plazo:

Ingreso: Banco de Santander, cuenta del Instituto de

Investigacion en Ciencias de la Alimentacion
N° CUENTA.: 0049/6704/53/2110012316
IBAN: ES4400496704532110012316
SWIFT: BSCHESMM

Referencia: Tendencias actuales del analisis instrumental

de alimentos

PROGRAMA TENTATIVO

Primer dia

9:00-10:00 Presentacion del Curso
10:00-12:30 Electroforesis Capilar (CE)-
Fundamentos

12:30-14:00 Técnicas bioquimicas de andlisis

15:00-18:00  Técnicas avanzadas de
Preparacion de Muestra

Segundo dia

9:00-13:00  Fundamentos y  Ultimas

tendencias en GC
15:00-18:00 Aplicaciones Précticas de GC

Tercer dia

9:00-11:00 HPLC-Fundamentos
11:00-13:00 Ultimas tendencias en HPLC
15:00-18:00 Aplicaciones Précticas de HPLC

Cuarto dia

9:00-14:00 CE-Aplicaciones Précticas
15:00-18:00 Técnicas bioquimicas-
Aplicaciones Préacticas

Quinto dia

9:00-12:00 MS-Fundamentos

12:00-13:30 CE-MS: Fundamentos Yy
Aplicaciones

13:30-14:30 MS-Visita al laboratorio de MS
del S.I1.D.1. (Servicio Interdepartamental de
la UAM)

Preparacion de trabajos y Evaluacién

BOLETIN DE INSCRIPCION
CURSO SOBRE TENDENCIAS ACTUALES DEL ANALISIS INSTRUMENTAL DE ALIMENTOS

Nombre y apellidos.......

Profesion, Titulo Académico.....

Centro de Trabajo......

Localidad...

Direccion

E-mail

Teléfono



